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Seit Anfang Mai durfen Restaurants, Hotels und Bars unter strengen Hygieneauflagen
wieder 6ffnen. Die Herausforderungen fur die Betreiber sind nach dem sechswadchigen
Shutdown grof3. Unternehmen wie Saro Gastro Products unterstitzen sie bei der
Wiedereroffnung mit einem angepassten Sortiment und neuen Lésungen, damit die Auflagen
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erfullt werden kdnnen.
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Erweiterung des Hygienesortiments fiir das Gastgewerbe

Nach sechswdéchigem Shutdown zum Schutz vor der Ausbreitung des Corona-Virus kann
das Gastgewerbe nun wieder aufatmen: Die Regierung gestattet die schrittweise Lockerung
der SchutzmalRnahmen. Seit Anfang Mai dirfen Gastronomen und Hoteliers den Betrieb
also wieder aufnehmen - unter strengen Hygieneauflagen, versteht sich! Bei den
Vorbereitungen bieten viele Firmen ihre Hilfe an und entwickeln Lésungen, damit die
Auflagen erfullt werden kénnen. Auch Saro Gastro Products zahlt zu den Unternehmen, die
den Menschen im Gastgewerbe unter die Arme greifen wollen.

+Wir wissen um die Herausforderung, vor denen Kdche, Gastronomen, Hoteliers und
Barbesitzer aktuell stehen”, sagt Walter Spangenberg, Geschaftsfihrer bei
Saro Gastro Products. Er hat in den letzten Wochen viele Gesprache mit internationalen
Partnern und Kunden gefuhrt, um herauszufinden, wie er mit seinen Kollegen in dieser
schwierigen Zeit helfen kann. Das ohnehin schon umfangreiche Sortiment an
Gastronomiebedarf ~wurde daraufhin  um spezielle Schutzvorrichtungen wie
Plexiglasscheiben fur Restaurant und Kuche, Desinfektionsmittelspender, Hygienewagen
sowie Entsorgungssysteme, Vorrichtungen fur ein praktisches Wegeleitsystem und
Schutzkleidung wie Handschuhe und neuartige Mund-Nase-Masken erweitert. Die
Bestellung von Kleinstmengen ist dabei ebenso moglich wie Gro3bestellungen.

Neuartige Mund-Nase-Maske erleichtert die Arbeit in der Kiiche

Die Schutzmasken, die Saro nun ins Programm aufnimmt, haben sich in asiatischen
Landern bereits durchgesetzt, weshalb Walter Spangenberg sie nun auch in Europa
anbieten mochte. ,Statt wie bei Alltagsschutzmasken aus Zellstoff schitzen unsere
wiederverwendbaren Klarsichtmasken durch eine Art Plexiglasscheibe vor Mund und Nase
zuverlassig vor einer TropfchenUbertragung”, erklart Spangenberg. ,Dank der
transparenten Vorrichtung ist der Blick frei auf das Gesicht des Tragers, was gerade im
Gastgewerbe und in anderen Bereichen mit direktem Kundenkontakt ein enormer Vorteil
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ist.” Die Masken ermdglichen aulBerdem ein deutlich freieres, angenehmeres Arbeiten,
ohne dass Sehhilfen beschlagen, sich die Warme vor dem Gesicht staut oder die
Bewegungsfreiheit eingeschrankt ist. Nach der Benutzung lassen sie sich leicht reinigen
und sind dann wieder bereit fir den Einsatz.

Saro Gastro Products macht Qualitat bezahlbar

LUnser Ziel ist es, jedem Gastronomen gerade jetzt die Ausstattung mit hochwertiger
Kachentechnik und Betriebseinrichtung zu fairen Preisen zu ermaoglichen”, betont Walter
Spangenberg, dem ein partnerschaftliches Verhaltnis zu den Saro-Kunden sehr wichtig ist.
.Wir geniel3en ein groRes Vertrauen in der Branche und arbeiten seit Jahren mit denselben
Lieferanten zusammen. Das ermdglicht uns einerseits eine schnelle, zuverlassige Lieferung
und andererseits erlaubt es uns, unseren Kunden wiederum eine 24-monatige
Garantieleistung auf alle Gerate zu gewahren”, erklart der Saro-Geschaftsfuhrer. Alle Artikel
sind im firmeneigenen Online-Shop einsehbar und direkt bestellbar.

Gastgewerbe rustet sich fur Wiederer6ffnung

Dank Saro Gastro Products haben Betreiber von Restaurants, Bars und Hotels das richtige
Rustwerk zur Hand und sind fur die Wiederer6ffnung bestens vorbereitet. Weitere
Unterstltzung erhalten sie auch vom DEHOGA. Der Verband stellt auf seiner Webseite
natzliche Checklisten fur die Wiederer6ffnung zum Download zur Verfugung. Darin finden
sich Empfehlungen fur die richtige Vorbereitung der Raumlichkeiten, Tipps zur
Mitarbeiterschulung und jede Menge Ratschlage fur den kunftigen Betriebsablauf. So wird
die Vision von #restartgastro endlich Realitat.

Weitere Informationen gibt es direkt bei der Saro Gastro Products GmbH unter
www.saro.de oder per Telefon +49 2822/9258-0
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Bildmaterial:

Die wiederverwendbaren Klarsichtmasken schiitzen zuverldssig
vor einer Trépfchentibertragung.




Mobile  Hygienewagen  mit  Desinfektionsspender  und
(& Handschuhausgabe kbénnen vor dem Restaurant platziert

I werden.

Das autonome Handwaschbecken wird per FufSpumpe betrieben
und keinen Wasseranschluss.
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